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TUttl on Ilne Sviluppo delle competenze digitali_ Il modulo mira a fornire le competenze di base per la fruizione
L'abc de"a rete eun uso consapevole dei rnedlg,.soprattl{ttolln .rlferlr.nlento al! uso p.ratllcx.) del computer e qegll stru-
menti che la rete mette a disposizione nell’obiettivo di ridurre il divario digitale (knowledge-divide) per
utenti e studenti sprovvisti anche delle competenze minime di base.

FOOd, drinks and recipes Sviluppo della competenza imprenditoriale_ || modulo si propone, anche in prospettiva professio-
nalizzante, di fornire in forma laboratoriale conoscenze e competenze per poter presentare in lingua
inglese ricette, ingredienti, metodi di cottura tipici del territorio e liste di vini, birre e cocktail, anche in
ambito di accoglienza turistica.

Saporl © Saperil sviluppo della competenza imprenditoriale_ Il modulo & finalizzato con modalita laboratoriali alla
2 valorizzazione, anche in prospettiva professionalizzante, degli aspetti connessi alla sicurezza degli
\/ alimenti, alle loro caratteristiche organolettiche e nutrizionali e al rispetto della normativa HACCP. Sa-
ranno valorizzate e promosse le tradizioni locali, nazionali e internazionali individuando le nuove ten-

i denze di filiera, con attenzione ai sistemi di qualita relativi.

‘ Promuovere il territorio sviluppo della competenza imprenditoriale_ Il modulo & finalizzato con modalita laboratoriali a far

acquisire, anche in prospettiva professionalizzante, le tecniche di promozione, vendita, commercializ-
J zazione, assistenza, informazione e intermediazione turistico-alberghiera; a promuovere e gestire i
servizi di accoglienza turistico-alberghiera anche attraverso la progettazione dei servizi turistici per
valorizzare le risorse ambientali, storico-artistiche, culturali ed enogastronomiche del territorio, sovrin-
tendendo all'organizzazione dei servizi di accoglienza e di ospitalita
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